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1.13. Mjesto utovara 1.14. Datum i vrijeme polaska
1.15. Prijevozno sredstvo 1.16. Ulazna tocka
Zrakoplov |:| Brod |:| Zeljeznicki vagon |:|
Cestovno vozilo |:| Ostalo
1.17. CITES
Identifikacija::
Broj(evi):
1.21. Temperatura proizvoda 1.20 Ukupna bruto tezina 1.20. Broj pakiranja
1.21. Identifikacija spremnika/Broj pecata
1.22. Zivotinje potvrdene kao/proizvodi potvrdeni za:
Ljudska potrosnja |:|
1.26. Provoz kroz trecu zemlju 1.24. Za izvoz |:|
1.28. Identifikacija Zivotinja
trgovacki naziv Proizvodna postrojenja Datum proizvodnje Uporabiti do datuma
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(CL) Gotova jela namijenjena prehrani ljudi
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Napomene:

DioL.:

II. Podaci o zdravlju I1.a. Referentni broj certifikata IL.b. TRACES referentni broj:
Ja, dolje potpisani sluzbeni veterinar, potvrdujem sljedece:
IL1. Gotova jela sadrzavaju sljedeci sastojak/sastojke zivotinjskog podrijetla i ispunjavaju uvjete navedene u nastavku:
11.2. Proizvod je bio pripremljen i skladisten u objektu koji je odobrilo nadlezno tijelo zemlje podrijetla i koji je bio pod njegovim nadzorom te je ovlasten za izvoz u Cile.
(1) [II.3.  Proizvod sadrzava mlijeko ili mlije¢ne proizvode i ispunjava sljedece uvjete:
1L.3.1. proizvod je pripremljen i skladiten u objektu koji je odobrilo nadlezno tijelo zemlje podrijetla i koji je pod njegovim nadzorom;
11.3.2. potjece iz drzave ¢lanice ili regije slobodne od slinavke i $apa u skladu s kriterijima utvrdenima u odgovaraju¢em poglavlju najnovije inac¢ice Kodeksa o zdravlju zivotinja OIE-a; (navesti drzavu

¢lanicu EU-a ili zonu podrijetla mlijeka ili mlije¢nog proizvoda)

11.3.3. Mlijeko je podvrgnuto jednom od sljede¢ih obrada:

(1) [11.3.4. mlijecni proizvodi (osim sireva) potjecu od mlijeka podvrgnutog jednoj od toplinskih obrada opisanih u tocki I11.3.3.];
(1) [I1.3.5. sirevi su proizvedeni od mlijeka podvrgnutog jednoj od toplinskih obrada opisanih u to¢ki I1.3.3. ili su podvrgnuti postupku zrenja u trajanju od najmanje 60 dana (navesti datume)] ] .

(1) [II.4.  Proizvod sadrzava meso peradi (preradeno meso i/ili mesni proizvodi) koje ispunjava sljedece uvjete:

1L.4.1. pripremljeno je i skladiSteno u objektu koji je odobrilo nadlezno tijelo zemlje podrijetla i koji je pod njegovim nadzorom;

11.4.2. Podvrgnuto je jednom od sljedecih toplinskih obrada:
(Dili toplinskoj obradi pri temperaturi od najmanje 70°C koju treba dosti¢i u cjelokupnoj masi mesa tijekom najmanje 82 sekunde] ;
[I1.4.2.1.
(Dili toplinskoj obradi pri temperaturi od najmanje 74°C koju treba dostici u cjelokupnoj masi mesa tijekom najmanje 40 sekundi] ;
[I1.4.2.2.
(Dili toplinskoj obradi pri temperaturi od najmanje 80°C koju treba dosti¢i u cjelokupnoj masi mesa tijekom najmanje 29 sekundi] ;
[11.4.2.3.
(Dili toplinskoj obradi u hermeti¢ki zatvorenom spremniku do postizanja vrijednosti FO jednakoj ili vecoj od 3] ;
[I1.4.2.4.
(Dili drugoj toplinskoj obradi koju je unaprijed predlozilo nadlezno veterinarsko tijelo i za koju se SAG-u znanstveno dokazalo da je jednaka bilo kojem od ovdje navedenih postupaka:
[I1.4.2.5. (navesti primijenjenu toplinsku obradu i vrijeme trajanja).] ]

(1) [IL.5.  Proizvod sadrzava svinjsko i/ili govede meso (preradeno meso i/ili mesni proizvodi) koje ispunjava sljedece uvjete:

1L5.1. pripremljeno je i skladisteno u objektu koji je odobrilo nadlezno tijelo zemlje podrijetla i koji je pod njegovim nadzorom;

Ovaj se certifikat mora upotrebljavati za gotova jela, odnosno kulinarske pripravke sa sastojcima Zivotinjskog podrijetla koji su spremni za uporabu i koje je samo potrebno skuhati ili podgrijati. Jela
pripremljena s rashladenim ili smrznutim svjeZim mesom nisu obuhvac¢ena ovim obrascem jer moraju ispunjavati zdravstvene zahtjeve utvrdene u odgovaraju¢im vaze¢im rezolucijama o zdravstvenim
zahtjevima koji se primjenjuju na rashladeno ili smrznuto svjeZe meso.

Boja pecata i potpisa mora se razlikovati od boje tiska.

Ovaj certifikat izdaje se na $panjolskom jeziku i na jeziku drzave ¢lanice EU-a.

Polje 1.2.a:jedinstveni referentni broj koji je dodijeljen putem sustava TRACES.

Polje I.11.: naziv, adresa i broj odobrenja objekta proizvodnje ili otpreme u skladu s registrom objekata ovlastenih za izvoz u Cile.

sterilizaciji do postizanja vrijednosti FO jednakoj ili vecoj od 3] ;

obradi ultra visokom temperaturom (UHT) ne manjom od 135 °C u kombinaciji s odgovaraju¢im vremenom trajanja] ;

postupku HTST (kratkotrajna pasterizacija na visokoj temperaturi) na temperaturi od 72°C kroz 15 sekundi primijenjenom dvaput na mlijeku s pH jednakim ili ve¢im od 7,0 pri ¢emu se

postize, kada je primjenjivo, negativna reakcija na test alkalne fosfataze obavljen odmah nakon toplinske obrade] ;

postupku s jednakim pasterizacijskim u¢inkom opisanom u toc¢ki I1.3.3.3 pri emu se postiZe, kada je primjenjivo, negativna reakcija na test alkalne fosfataze obavljen odmah nakon

toplinske obrade] ;

postupku HTST primijenjenom na mlijeku s pH manjim od 7,0] ;

postupku HTST u kombinaciji s drugim fizickim postupkom:

(Dili snizavanjem vrijednosti pH ispod 6 za jedan sat] ];

[11.3.3.6.1.

(Dyili dodatnim zagrijavanjem na temperaturu od 72 °C ili vi$u u kombinaciji sa su$enjem] ] .
[11.3.3.6.2.

potjece iz drzave Clanice ili regije slobodne od slinavke i $apa bez cijepljenja, africke svinjske kuge, vezikularne bolesti svinja i klasi¢ne svinjske kuge u skladu s kriterijima utvrdenima u

odgovaraju¢em poglavlju najnovije inacice Kodeksa o zdravlju zivotinja OIE-a: (navesti drzavu ¢lanicu EU-a ili zonu podrijetla proizvoda od svinjskog ili govedeg mesa)]

Proizvod je podvrgnut jednoj od sljedec¢ih obrada:

(Dili toplinskoj obradi pri temperaturi od najmanje 68°C uz mjerenje temperature u sredini proizvoda tijekom vremena potrebnog da se dostigne vrijednost pasterizacije jednaka ili
[11.5.2.1.  vecaod40];

(Dili u slucaju Sunke, postupku prirodne fermentacije i zrenja od najmanje 9 mjeseci iz kojeg proizlaze sljedeca obiljezja:

[11.5.2.3.

— vrijednost Aw najvise 0,93,

— vrijednost pH najvise 6,0.]

(Dl toplinskoj obradi pri temperaturi od najmanje 80°C koju treba dostici u cjelokupnoj masi mesa.]

[I1.5.2.4.

(Dili toplinskoj obradi u hermeticki zatvorenom spremniku do postizanja vrijednosti FO jednakoj ili vec¢oj od 31117 .

[IL5.2.5.
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(CL) Gotova jela namijenjena prehrani ljudi
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II. Podaci o zdravlju I1.a. Referentni broj certifikata IL.b. TRACES referentni broj:

Polje I. 25:
Naziv vrsta proizvoda, npr. pizza, lazanje, tjestenina s mesom, mesne pite...

proizvoda:

Carinska navesti odgovarajucu carinsku oznaku Svjetske carinske organizacije: 16.01; 16.02; 16.03; 16.04; 16.05; 19.01; 19.02; 19.05; 20.04; 20.05; 21.03; 21.04; 21.05; 21.06.

oznaka i

naziv:

Proizvodni navesti broj odobrenja objekta proizvodnje gotovog jela u skladu s registrom objekata ovlastenih za izvoz u Cile.
objekt:

1) Precrtati nepotrebno.

Dio II1.: Certifikat

Ovlasteni veterinar ili ovlaSteni inspektor

Naziv (tiskanim slovima): Kvalifikacija i titula:
Lokalna veterinarska jedinica: Br. LVU:

Datum: Potpis:

Pecat




